
SUPPE 
 
Spargelcremesuppe mit Einlage  13.50 
Glutenfrei 
 
„Klare“- Sachen  
Hausgemachte Rindskraftbrühe mit  

- Tafelspitzwürfeli Glutenfrei/Laktosefrei 12.50 

- mit hausgemachten Bärlauchnocken  11.50 

 
 
 

VORSPEISE 
 
Grüner Blattsalat  10.50 
Bunte Blattsalate mit Sprossen und Hausdressing 
Glutenfrei/Laktosefrei mit italienischer Sauce 

 
Gemischter Salat   13.50 

Marinierte Salate / Salatstrauss / gemischte Sprossen / Hausdressing 
Glutenfrei/Laktosefrei ohne Sellerie- und ohne Maissalat 

 
Nidwaldner Salat  13.50 
Grüner Salat garniert mit Speck, Äpfel und Nüssen 
(Garnitur ist bereits vorbereitet – keine Änderung möglich!) 
Glutenfrei/Laktosefrei mit italienischer Sauce 

Als Hauptgang zusätzlich mit hausgemachte Maiskroketten  23.50 
 
Bunter Spargelsalat 16.50 
mit Erdbeeren, Spargeln, Pinienkerne, Fetakäse an Himbeervinaigrette 

auf Blattsalat mit Ruccola 
Glutenfrei/Laktosefrei ohne Fetakäse 

 
Rauchlachsröschen 17.50 
auf Rhabarber-Chutney mit Zitronen-Dill-Schaum & Blätterteig-Cracker 
Glutenfrei ohne Blätterteig/Laktosefrei 

  

Tatar   22.50 // 32.50 
Tatar mild bis extra scharf mit Essiggemüse und Toastbrot 

Klassisches Rindstatar mit Cognac, Whisky oder Calvados  
Glutenfrei ohne Toast/Laktosefrei  

 

 

Spargelduett  
Grüne und weisse Spargeln mit Sauce Hollandaise 19.50 // 29.50  

Nur weisse Spargeln mit Sauce Hollandaise 21.50 // 31.50 

Als Hauptgang sind frische Kartoffeln inklusive. 

Nach Wahl: Zusätzlich mit Nidwaldner Rohschinken + 3.00 

 



HAUPTGANG 

 
«Suure Mocke» Roggerli  28.50 // 33.50  
Rindfleisch-Möckli-Pfeffer nach Grossmutters Art 

mit Karotten, Broccoli und frischen Kartoffeln 
Glutenfrei/Laktosefrei mit einer anderen Beilage 

 
Nidwaldner „natur“  24.50 // 28.50 
Schnitzel vom Nidwaldner Schwein mit Speck, Äpfel, Nüssen  

(Garnitur ist bereits vorbereitet – keine Änderung möglich!) 
an Rahmsauce begleitet von einer knusprigen Butterrösti  

Glutenfrei/Laktosefrei mit brauner Sauce 

 
Geschnetzelte Kalbsleberli  34.50 // 38.50 
Mit Zwiebeln und Peterli gebratene Kalbsleber 

an Madeirajus und Butterrösti 
Glutenfrei/Laktosefrei 

 
Cordon Bleu ca. 180 gr // 280 gr 
mit Schinken und Bergkäse Cordon-Bleu mit gemischtem Salat 

vom Schwein  29.50 // 34.50 

vom Kalb  37.50 // 42.50 
Laktosefrei/Glutenfrei auf Bestellung 

 
Alpstein 32.50  
Ribelmais Pouletbrust gefüllt mit Kräutern 
Glutenfrei/Laktosefrei 

 

 
FISCH 

 

Terryaki   32.50 
Lachsfilet auf Zedernholz gegart 
Glutenfrei 

 

 
VEGI | VEGAN 

 
Gratinierte Spargelrösti  26.50 
Rösti mit zweierlei Spargel und Hollandaise überbacken 
Vegi 

 


