Griiner Blattsalat
Bunte Blattsalate mit Sprossen und Hausdressing

Gemischter Salat

Marinierte Salate mit Salatstrauss, Sprossen und Hausdressing

Blatterteig
Blatterteigkissen gefiillt mit Spargelcreme dazu frischer
griiner und weisser Spargel und Frisée

Tatar
Klassisches Rindstatar mild bis scharf
mit Toast, Butter und Essiggemiise

Spargelduett

Frischer griiner und weisser Spargel mit Sauce Hollandaise
Zusitzlich mit Nidwaldner Rohschinken
(Beim Hauptgang servieren wir noch frische Kartoffeln)

Sesamthuna

In Sesam gebratenes Thunfischfilet mit Triiffelmayonaise
und griiner Spargelsalat

Steinpilzravioli
Mit Triiffelcreme und gebratenen Pilzen

Spargelcrémesuppe mit Einlage (Spargeln)

,Klare - Sache*: hausgemachte Rindskraftbriihe
- mit Leberknodeln
- mit schweizer Landei und Spargeln

VORSPEISEN

Fr. 10.50

Fr. 13.50

Fr. 16.50

Fr. 22.50//32.50

Fr. 16.50 // 26.50
Fr. 18.50 // 28.50

Fr. 23.50// 33.50

Fr. 15.50

SUPPEN

Fr. 13.50

Fr. 14.50
Fr. 12.50



Filet vom heimischen Weiderind 250 gr.

Rossini mit Triffelsauce und Entenleber

Kalbs Saltimbocca

Gebratenes Lachsfilet

Schweizer Pouletbrustroulade
Gefiillt mit Spargel, NW-Rohschinken und Mozzarella

SPARGELZEIT

Fr. 59.00

Fr. 68.50

Fr. 34.50 // 38.50

Fr. 29.50

Fr. 32.50

Zu den Speissen servieren wir weisse und griine Spargeln

mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise




Schweinsschnitzel
In Butter gebratenes, paniertes Schweinsschnitzel
mit buntem Gemiiseallerlei und Beilage nach Wahl

Suure Mogge Roggerli

Rindfleisch-Mockli-Pfeffer nach Grossmutter Art mit

Wurzelgemus und Broccoli dazu neue Kartoffeln

Nidwaldner ,natur”

Schnitzel vom Nidwaldner Schwein mit Speck, Apfel

und Nussen an Rahmsauce, Beilage nach Wahl

Kalbsleberli
Mit Zwiebeln und Peterli gebratene, geschnetzelte
Kalbsleber an Madeirajus und Butterrdsti

Original Wiener Schnitzel
Paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeer Kompott
an buntem Gemiiseallerlei und Beilage nach Wahl

Kalbs Geschnetzeltes «Zentralschweizer Arty»
Mit frischen Champignons und Butterrosti

Cordon Bleu

Mit Schinken und heimischem Bergkise gefiilltes
Cordon Bleu serviert mit buntem Saisongemiise
und Beilage nach Wahl

Vom Schwein
Vom Kalb

ROGGERLI KLASSIKER

Fr. 24.50 // 28.50

Fr. 28.50//33.50

Fr. 24.50 // 28.50

Fr. 34.50 // 38.50

Fr. 34.50 // 39.50

Fr. 34.50 // 38.50

180 gr. oder 280 gr.

Fr. 28.50 // 32.50
Fr. 34.50 //39.50

Wahlen Sie ausfolgenden Beilagen:
Risotto, Pommes-frites, hausgemachte Maiskroketten,
Kartoffelrosti, frische Kartoffeln

Wir fithren glutenfreies Paniermehl und laktosefreien Kése!

Jederzeit konnen Sie gerne unsere Schnitzel oder Cordon-bleu bestellen.



FISCH

Wels — hausgemachte Roggerli-Knusperli

- natur mit Sauce Tatar Fr. 21.50 // 24.50
- mit gemischtem Salat oder Pommes-frites Fr. 24.50 // 28.50
St. Pierre Fr. 39.50

Gebratenes Filet mit Mandelbutter, buntes Saisongemiise und Beilage nach Wahl

Riesencrevetten Fr. 33.50//39.50
Mit Sauce Bernaise und zweierlei gebratener Spargel

VEGI
Gratiniertes Spargelrosti Fr. 26.50
Rosti mit zweierlei Spargel und Hollandaise iiberbacken
Klassischer Gemiisesteller Fr. 23.50 // 28.50
Mit frischen Spargeln, bunten Gemiisen und Beilage nach Wahl
Steinpilzravioli Fr. 24.50 // 29.50

Mit Triiffelcreme und gebratenen Pilzen

Roggerli Hahnenwasser

Unser stilles Wasser wird durch die Schankanlage gefiltert und gekiihlt!
Als Unkostenbeitrag berechnen wir folgendes:

3dl Fr. 1.90  5dl Fr.2.90 1Lt Fr.5.00




